ENTREES
SALADE DU MARAICHER @

Artichaut poivrade, champignony, vinaigrette aux fines herbes

GRAVLAX DE SAUMON

Yaourt, menthe, aubergine fumée

SCAMPIS

Avocat, sucrine , sauce cocktail

COUTEAUX DE MER

Beurre blanc aux oeufs de hareng fumé

HUITRES ™ Par5ou6
Fines de Claire N°2

PLATS

COTE DE BCEUF MATUREE***
Race Normande

TIGRE QUI PLEURE**
Riz gluant

BROCHETTES DE POULET AU SATE

Légumes du moment

TENTACULES D’ENCORNET GRILLES*

Ail noir; Polenta au curry

NOIX DE COQUILLE SAINT JACQUES

Rivsotto de riz vénéré, potimarron

POISSON DU MOMENT
A la plancha

RIGATONIS ALLA NORMA @
Mozzarella Di Buffala

Garniture supplémentaire
Frites fraiches, salade et pommes paille, riz gluant, légumes
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MENU

Uniquement le soir
ENTREE + PLAT + DESSERT
4590

ENTREE + PLAT ou PLAT + DESSERT
37.90

*** hors menu, ** supplément 4€, * supplément 6€

FROMAGES
ASSIETTE DE FROMAGES 9 GOUDA TRUFFE (65)
Sélection du moment

DESSERTS

BISCUIT MOELLEUX CHOCOLAT 10 GLACES ET SORBETS
Fruits frats, pistaches 5 boules au choix
CREME BRULEE COCO 10 CAFE « PETIT PAUL »
Flambée au rbum Boisson chaude au chotx e mignardises

A PARTAGER

CHARCUTERIES & FINGER FOOD

Uniguement le soir

COPPA (40y) 6 BROCHETTES DE POULET
AU SATE
JAMBON (40 7
BROCHETTES DE BOEUF
CHORIZO (dy) 6 A la braise
ACCRAS DE LEGUMES 6 NAVETTES DE SAUMON
ACCRAS DE CREVETTE 10 BABA GANOUSH

CROQUE-MONSIEUR 10 pPIMENTOS PADRON
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