
P L AT S
CÔTE DE BŒUF MATURÉE*** 129
Race Normande

TIGRE QUI PLEURE** 36
Riz gluant

BROCHE T TES DE POULE T AU SATÉ 24 
Légumes du moment

TENTACULES D ’ENCORNE T GRILLÉS* 36 
Ail noir, Polenta au curry

NOIX DE COQUILLE SAINT JACQUES 33 
Risotto de riz vénéré, potimarron

POISSON DU MOMENT  31 
À la plancha

RIGATONIS ALL A NORMA   20 
Mozzarella Di Buffala

Garni ture supplémentaire  6 
Frites fraîches, salade et pommes paille, riz gluant, légumes

E N T R É E S
SAL ADE DU MARAÎCHER   11 
Artichaut poivrade, champignons, vinaigrette aux fines herbes

GRAVL AX DE SAUMON  13
Yaourt, menthe, aubergine fumée

SCAMPIS  13  
Avocat, sucrine , sauce cocktail

COUTEAUX DE MER  12  
Beurre blanc aux oeufs de hareng fumé

HUÎTRES* Par 3 ou 6  9 / 15 
Fines de Claire N°2



ASSIE T TE DE FROMAGES  9 
Sélection du moment 

GOUDA TRUFFÉ (65g)  8 

BISCUIT MOELLEUX CHOCOLAT 10
Fruits frais, pistaches

CRÈME BRULÉE COCO  10 
Flambée au rhum 

GL ACES E T SORBE TS  9
3 boules au choix

CAFÉ « PE TIT  PAUL »  9
Boisson chaude au choix & mignardises

M E N U
Uniquement le soir

E N T R É E  +  P L AT  +  D E S S E R T
45.90 

E N T R É E  +  P L AT  ou P L AT  +  D E S S E R T
37.90 

*** hors menu, ** supplément 4€, * supplément 6€

COPPA (40g)  6

JAMBON  (40g)  7

CHORIZO  (40g)  6 

ACCRAS DE LÉGUMES  6

ACCRAS DE CREVE T TE  10

CROQUE-MONSIEUR  10

BROCHE T TES DE POULE T  12 
AU SATÉ

BROCHE T TES DE BOEUF  15 
À la braise

NAVE T TES DE SAUMON  7

BABA GANOUSH  7

PIMENTOS PADRON  10

À  PA R TA G E R 
CHARCUTERIES & FINGER FOOD

Uniquement le soir

F R O M A G E S

D E S S E R T S


